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MARZO

LUNEDI’          10     BUONO COME IL PANE 

                                 Regole di base e preziosi consigli per preparare soffici impasti

                                 lievitati.

                                 Euro 40,00                                                    ore  18.00-21.00

MARTEDI’      11       HAMBURGER & BIRRE: IL SOMMELIER 

                                 Una serata con il Sommelier per degustare birre speciali 

                                 abbinandole a succulenti ed irresistibili hamburger.

                                 Euro 60                                                          ore 18.00-21.00

MARTEDI’     18       D.H.W. : GLI ARROSTI  –  LEZIONE BASE sulla  carne .                 

                                 Preparazione e cottura di arrosti semplici utilizzando diversi 

                                 tipi di carne.

                                 Euro 50,00                                                     ore  18.00-21.00

GIOVEDI’      20       CAKE DESIGN con IL PASTICCERE .

                                 Un ospite speciale per imparare la decorazione dei dolci e 

                                 trasformare una torta di casa in un dolce d'effetto. 

                                 Euro 60                                                           ore 18.00-21.00

LUNEDI’         24      STRUDEL SALATI : con un semplice impasto avvolgiamo

                                 ingredienti diversi e risolviamo la cena di ogni giorno o un piatto

                                 per un giorno speciale.

                                 Euro 50,00                                                      ore 18.00-21.00

MERCOLEDI’   26     D.W.H. :   I POLPETTONI  –  LEZIONE BASE sulla carne 

                                 Prepariamo insieme un  piatto molto versatile che si può cuocere 
                                 in anticipo e conservare in freezer. 

                                 Euro 50,00                                                      ore 18.00-21.00

APRILE
MERCOLEDI’     3  LE FRESCHE INSALATE DI PESCE D'APRILE !

                              Con il pescato del giorno prepariamo leggere insalate di mare

                              ispirate ai piatti della tradizione con un pizzico di ……sana
                              trasgressione !

                              Euro 60,00                                                     ore  18.00-21.00

MARTEDI         8   GLI ASPARAGI E LE ERBE DI PRIMAVERA

                              Bianchi o verdi, lessati, al vapore o saltati in padella. Tanti modi

                              per trasformare queste gustose verdure in un trionfo di profumi 

                              con le erbe di  primavera.

                              Euro 50,00                                                       ore  18.00-21.00

MERCOLEDI’    9   D.H.W.   I RISOTTI   –   LEZIONE DI BASE

                              Impariamo a scegliere il riso più adatto e le tecniche di cottura     

                              corrette. Prepareremo dei risotti a base di pesce e molluschi, 
                              verdure ed erbe primaverili.

                              Euro 50,00                                                       ore  18.00-21.00

LUNEDI          14   PANINI E FOCACCE PER IL PIC-NIC DI PASQUA

                              Riempiremo i nostri cesti con tutto quello che può solleticare

                              il gusto e il piacere di una bella merenda sui prati.

                              Euro 50,00                                                       ore  18.00-21.00

LUNEDI          28   D.H.W.  PASTE FREDDE  &  SALSE E SUGHI – 

                              LEZIONE DI BASE ….  aspettando l’estate !

                              Euro 50,00                                                        ore  18.00-21.00

MARTEDI        29  PIATTI UNICI : una parola magica per risolvere il pranzo 
                              quotidiano o per ricevere gli amici in una calda serata dell'estate 
                              che verrà.

                              Euro 50,00                                                         ore  18.00-21.00

N.B. Ricordiamo che per problemi organizzativi è necessario prenotare le lezioni versando anticipatamente la quota .

Il calendario delle lezioni potrà subire delle variazioni che saranno prontamente comunicate .Per annullare l’iscrizione è necessario un preavviso di una settimana, recuperando così il proprio credito o riservandolo alla partecipazione successiva; in caso contrario  verrà trattenuto il 50% della quota.
 

Ogni lezione sarà attivata solo se ci sarà un numero  minimo  di 8  partecipati, 

L’iscrizione può avvenire presso la segreteria della scuola o tramite bonifico bancario intestato a  : 

Zenzero e Cannella  BANCA DI UDINE  IT51HO871512304000000719327

Grazie. Buon lavoro e soprattutto buon divertimento !                             
   Licia ed Emanuela

